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BANDO

a favore di n. 2 student* iscritt* al terzo anno del
Corso di Laurea in SCIENZE GASTRONOMICHE dell’Universita di Parma
per la partecipazione a titolo gratuito al corso:

“Giudici qualificati - Professionisti dell’analisi sensoriale”
4 - 5 Febbraio 2025

La Scuola di Studi Superiori in Alimenti e Nutrizione, in qualita di organizzatore del suddetto Corso in
collaborazione con Good Senses Srl riserva a 2 student* regolarmente iscritt* al terzo anno del Corso
di Laurea in SCIENZE GASTRONOMICHE dell’Universita di Parma, la partecipazione gratuita al corso
“Giudici qualificati — Professionisti dell’analisi sensoriale”, che si svolgera presso I'aule D ed E del
plesso di Farmacia del Campus Universitario nei giorni 4 e 5 febbraio 2025 secondo il programma
allegato sulla pagina https://www.advancedstudies.unipr.it

Il corso ha per obiettivo la qualificazione, mediante adeguata preparazione tecnica e psicologica, di

giudici di analisi sensoriale. Fortemente interattivo per i numerosi esercizi che si alternano alle

lezioni teoriche, il corso mira a consentire ai partecipanti di sviluppare le necessarie conoscenze

negli specifici ambiti di:

e Psicofisiologia sensoriale: come funzionano i nostri organi di senso e come avviene |l
riconoscimento, la memorizzazione e la misurazione degli stimoli. Gli errori dei giudici e la loro
correzione.

e Metodologia: definizione, storia e sviluppo dell’analisi sensoriale, sistematica dei test di analisi
sensoriale, descrizione dei prodotti, costruzione della scheda e corretta applicazione della scala,
test discriminanti qualitativi e test descrittivi ad alta utilita informativa.

e Merceologia: definizione e classificazione del prodotto in analisi, ciclo di produzione e elementi
che determinano il profilo sensoriale, fattori che generano e fattori che deprimono la qualita
sensoriale.

Le attitudini al compito, capacita e conoscenze acquisite sono verificate attraverso le numerose
prove pratiche e I'esame finale.

La partecipazione al Corso la cui frequenza € obbligatoria, prevede il rilascio di tre livelli di qualifica
a seconda dei risultati raggiunti: Giudice Sensoriale, Giudice Addestrato e Giudice Qualificato. Al
termine del corso verra rilasciato ai partecipanti che avranno superato le prove previste dal manuale
gualita per ogni tipo di attestato un certificato di qualifica recante firma della Presidente della
Scuola, dell’Amministratore Delegato Good Senses Srl e i rispettivi loghi delle parti contraenti. Verra
altresi rilasciato il Digital badge su blockchain.
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Destinatari e modalita di ammissione

Il corso, che si terra in italiano, e rivolto a 2 student* iscritt* al terzo anno del Corso di Laurea in
Scienze Gastronomiche dell’Universita di Parma.

Le domande di ammissione dovranno essere inviate entro la mezzanotte del 20/01/2025, pena
esclusione dalla valutazione, all’indirizzo email advancedstudies@unipr.it specificando nell’oggetto
“Partecipazione corso avanzato Giudici qualificati — Professionisti dell’analisi sensoriale — Cognome
e Nome”

Documenti da allegare alla domanda

- Curriculum Vitae;

- Certificazioni o autocertificazioni di esperienze formative o lavorative, mobilita all’estero;

- Autocertificazione degli esami sostenuti, con l'indicazione della votazione riportata e dei
CFU. L'autocertificazione e scaricabile dalla propria area riservata in Esse3;

- Copia fotostatica di un documento di identita in corso di validita

| dati inseriti saranno trattati unicamente per finalita istituzionali dell'Universita degli Studi di Parma
(Codice in materia di protezione dei dati personali — D.Lgs. 30/6/2003, N. 196 e s.m.i. e del
Regolamento Europeo in materia di protezione dei dati personali, n. 679/2016) per le sole finalita
connesse all’esecuzione del presente bando.

Assegnazione

La Commissione di valutazione, nominata dal Presidente della Scuola di Studi Superiori in Alimenti e
Nutrizione, procedera alla valutazione delle candidature secondo i criteri stabiliti dalla commissione
stessa basati sull’eccellenza del profilo del candidato.

A parita di punteggio sara data precedenza al* candidat* piu giovane di eta.

Accettazione

Gli/Le student* individuat* idone* alla partecipazione gratuita al Corso riceveranno comunicazione
esclusivamente tramite e-mail all’indirizzo indicato nella domanda di partecipazione.

Lo/La student*, in risposta alla mail di cui sopra, dovra inoltrare dichiarazione di conferma alla
partecipazione entro 3 giorni dall’invio della comunicazione.

Nel caso in cui non pervenisse alla Scuola conferma di partecipazione entro i termini stabiliti si
procedera allo scorrimento della graduatoria degli/delle student* idonei.

Pubblicita del presente bando

Il presente bando verra pubblicato all’indirizzo: https://www.advancedstudies.unipr.it

Nella stessa pagina verranno pubblicati tutti i documenti relativi al bando.
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Per eventuali informazioni e chiarimenti contattare advancedstudies@unipr.it oppure
Prof.ssa Eleonora Carini, e-mail eleonora.carini@unipr.it

La Presidente della Scuola di Studi Superiori in Alimenti e Nutrizione
Prof. Eleonora Carini

Firmato digitalmente da

\. Eleonora Carini

- Data: 18.12.2024 14:27:04
CET

UNIVERSITA
DI PARMA

Il presente documento e firmato digitalmente e registrato nel sistema di protocollo dell’Universita degli
Studi di Parma, ai sensi degli articoli 23-bis e 23-ter e ss. del D.Lgs. 82/2005 e s.m.i.

UNIVERSITA DI PARMA
Via Universita, 12 - 43121 Parma
www.unipr.it


mailto:advancedstudies@unipr.it
mailto:eleonora.carini@unipr.it

		2024-12-18T14:27:04+0100
	IT
	Eleonora Carini




