
COULD IT
BECOME A BEST
PRACTICE?

10 DICEMBRE 2021 -  15,30

Nel rispetto della normativa vigente, l'evento si
svolgerà in presenza, su invito e sarà aperto al
pubblico con fruizione da remoto tramite
piattaforma TEAMS 

MODERA IL PROF. DANIELE DEL RIO
INTERVERRANNO I DOCENTI DEL
MASTER FCD A.A.2020/21

MASTER
FCD

LABORATORIO APERTO DI PARMA
PIAZZALE DELLA PACE N°1

Evento realizzato grazie al finanziamento Regionale del Progetto:
"Sostenibilità alimentare: da problema globale a opportunità di
sviluppo socioeconomico regionale”



PROGRAMMA - 10 DIC. 2021

Ore 15,30 – inizio dei lavori – Prof. Daniele Del Rio, Direttore della
Scuola di Studi Superiori in Alimenti e Nutrizione
Ore 15,35 – saluti istituzionali – speech dell’Assessore Cristiano
Casa (Comune di Parma)
Ore 15,40 – lo stato dell’arte – Prof.ssa Francesca Scazzina con
resoconto sui
risultati della prima edizione del Master FCD
Ore 15,50 – Prof.ssa Maria Hernandez – L’Università di Alicante e
l’importanza di rafforzare
l’intesa tra le città, i territori e le università
Ore 16,15 – Prof. Daniel Laven – L’importanza dell’esperienza sul
territorio per comprenderne le potenzialità di sviluppo: un impegno
per formare manager consapevoli
Ore 16,35 – Dott.ssa Eugenia Gerli (Corsista Master FCD) – Il caso
dell’Ostersund Visitor Center e l'esperienza di stage in Svezia
Ore 16,45 – Prof. Wilhelm Skoglund – Municipalità, Università e
Imprenditori: tre caposaldi da cui
partire per consolidare la Community del Master FCD
Ore 17,00 – Prof. Tommaso Lucchetti e Prof.ssa Jutta Dierkes –
Dall’ipotesi di un Museo del Cibo sul pesce all’intesa per un Museo
Diffuso internazionale: un ponte tra Ancona e Bergen
Ore 17,25 – Dott.ssa Carlotta Beghi (focal point UNESCO per
Parma Città Creativa della Gastronomia) – Gli Stage/ProjectWork
nelle UNESCO Cities of Gastronomy: i casi di Zahle e Salerno
Ore 17,40 – Dott.ssa Giulia Bottazzi (Corsista Master FCD) – Il caso
“Young Food Creatives! 2021”
Ore 17,50 – Prof. Daniele Del Rio – Apertura del Dibattito e
interventi in streaming, Q&A e chiusura

Evento realizzato grazie al finanziamento Regionale del Progetto:
"Sostenibilità alimentare: da problema globale a opportunità di
sviluppo socioeconomico regionale”


